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Gourmand et frais, notre Lions de Suduiraut Blanc Sec offre un plaisir immédiat.

Pour son élaboration, nous avons sélectionné un terroir spécifique du vignoble du Chateau
Suduiraut, planté de sémillon et de sauvignon blanc. Ce terroir, constitué de graves fines sableuses et
dont les vignes ont une moyenne d'dge de 20 ans, favorise la production de fruits parfumés et apporte

une belle fraicheur au vin.
Son expression aromatique éclatante invite a le déguster dans sa jeunesse.

ASSEMBLAGE
Sémillon 54%, Sauvignon blanc 46%

ELEVAGE

50 % en cuves,

50 % en barriques, pendant 6 mois.

LES CONDITIONS DU MILLESIME

L'hiver a été modérément pluvieux et froid jusqu'en février, puis la douceur est revenue et a
provoqué un débourrement assez précoce vers le 25 mars. Comme en 2021, une masse d'air froid
s'est abattue sur la région et a entrainé un épisode gélif sévére le ler et le 2 avril. L'impact a été
important avec une perte de 40% sur notre rendement. Cependant, ayant taillé une partie de notre
vignoble tardivement, plusieurs hectares ont été heureusement préservés, de méme que certaines

vignes qui n'avaient pas encore commencé a débourrer.

Des le mois de mai, des températures hautes ont favorisé la reprise du cycle végétatif des vignes et le
caractére solaire du millésime. Nous avons observé une floraison rapide, sous un beau soleil, en
avance de 15 jours par rapport & 2021, le cycle s'est ensuite accéléré grace a cette chaleur et a
quelques pluies début juin. Durant tout le mois de juin, les stades phénologiques se sont enchainés
rapidement. La premiére vague de canicule a eu lieu mi-juin, ce qui a entrainé un stress hydrique.
Fin juin nous avons assisté & des orages avec un peu de gréle sur notre secteur. Notre vignoble a été
touché entre 5 et 30 % selon les parcelles.

L'été a été chaud et sec, avec deux autres vagues de canicule mi-juillet et début aoft. Les
températures ont dépassé les 40 degrés. Quelques pluies mi-ao(it ont permis aux vignes de supporter
cette année trés séche et de favoriser le développement de la maturité. Seuls les jeunes plants ont

commencé & montrer des signes de stress importants.

www.suduiraut.com
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LA DEGUSTATION
Paré d'une robe jaune pale, Lions de Suduiraut Blanc Sec 2022 présente un nez ouvert sur les fleurs
blanches, les agrumes puis a l'aération il évolue vers des notes de fruits de la passion et une touche

c oz
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L'attaque est ronde et fraiche, avec un milieu de bouche gourmand dévoilant des notes de pomelos

rose, de poire et de noisette grillée.

Nous retrouvons une finale persistante avec des arémes de noisette, de poire et un c6té salin marqué.

Le caractére de la cuvée s'exprime avec générosité et une grande fraicheur.

Pierre Montégut - Directeur Technique - février 2023
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